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HUSETS ITALIENSKE BUFFET

Danske traditioner og danske produkter har første prioritet til hverdag, Vi udsøger os det 
bedste af dansk fisk, kød, fjerkræ, mejeriprodukter og friske grøntsager.

Buffeten er til selskaber på min. 24 personer. Kr. 332,-

Nr. 159 Limemarinerede skaldyr 
 Tomat – mozzarella – basilikum
 Pasta – pesto
 Grillet aubergine – myntecreme
 Fennikelsalami – marineret fennikel
 Parmaskinke – melon – frisk figen
 Bresaola – flager af frisk parmesan – ristede pinjekerner
 Marinerede mini peber med tun
 Marinerede artiskokker
 Oliven – soltørrede tomater – syltede hvidløg – løg i balsamico
 Unghanebryst i citron – hvidløg – persille - kapers
 Mørbrad i rødvin - balsamico – rosiner – pinjekerner – salvie
 Kalvefilet med chorizo – hvidløg – soltørrede tomater – pecorino
 Hjemmelavede bagte kartoffelbåde
 Grillet polenta
 Frisk tagliatelle
 Gorgonzola
 Hvid taleggio ost – vindruer
 Hjemmebagt brød - grissini
 Hjemmelavet Tiramisu
 Forskellige slags is

 Ønskes der forret på bordet er der en merpris pr. person på kr. 18,-

Ret til ændringer forbeholdes

VELBEKOMME

                                                                                                 

 Ønskes der forret på bordet er der en merpris pr. person på kr. 18,-


