
Vores Carverybuffet er
fyldt med saftigt, mørt kød,
hjemmelavede delikatesser 
og lokale specialiteter. I kan 
booke vores carverybuffet til 
både frokost og aftenfest.

Sammensætningen af den
endelige buffet planlægger vi
i tæt samspil med jer, så det
bliver præcis, som I drømmer 
om til jeres selskab.

Velbekomme.

Menu
Carvery



CARVERY

VALGFRI FORRET
• Jordskokkesuppe med porrefritter og persilleolie
• Varmrøget lakserilette med kørvelcreme og rugbrødschips
• Carpaccio af koriandergravad okseinderlår serveret med rødbedetatar  
og rygeostecreme

Tre valgfrie kød- eller fiskeretter, fx. langtidsstegt kalvetykstegsfilet, 
urtestegt oksestriploin, farseret lammebov, marineret unghanebryst, 
varmrøget laks

To slags kartoffelretter
To slags varmt grøntsagstilbehør
To slags saucer, der passer til jeres valg af kød- eller fiskeretter
Fire slags salater
To slags hjemmelavet dip, fx. hummus og tzaziki
To slags hjemmebagt brød med smør
Tre forskellige oste, fx. hvidskimmel, blåskimmel og emmenthaler
Hjemmelavet tilbehør til ost
Frugtfad med udskåret frugt
Tre forskellige desserter, fx. tærte, chokoladekage og lakrids-panna 
cotta

Kr. 425,- pr. person
Min. 25 fuldt betalende gæster

Vores menuforslag er lavet som inspiration til jer og kan tilpasses, så 
det bliver præcis, som I ønsker jer. Menuen er lavet med udgangspunkt i 
årstidens gode råvarer.
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